Speisenangebot
Gultig vom 28.09.2026 bis 04.10.2026

KOCH
WERK

A

KW 40 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Gebratene Hahnchenbrust Cremesuppe von Roten Linsen, Méhren Vollkorn Spirelli (A, A1) Schwarzwurzelschnitzel (A, G, K, Al)
Gericht 1 | Bratensauce (i, L | 1, 5) und Kokos WeiBe Sojabolognese (A, F, G, A3 | 1) Kartoffelstampf (A, G | 1)
WS Blumenkohl Mehrkornbaguette (A, AL, A2, A3, A4) Tomatensalat (L)
Salzkartoffeln
kcal 332,2 / kJ 1?%)_,'842 E)ett 24,8/ EW 3,3 k kcal 497,8 /Iﬁ;(;BKZ',_'B 5/8F’8tt 21,2/ EW @ keal 571,7 “1(353}9@2 é;gtt 22,0/ EW @ kcal 479,4 / kJ 2?&?475/3 iett 8,9/EW 2338 @
Vegane Hackbéllchen (A, J, A1) Salzkartoffeln Vollkorn Spirelli (A, A1) Héhnchenrahmgeschnetzeltes (G, |, L |1,
Gericht 2 Bratensauce (I, | 1, 5) Kréuterquark (C, G, J) Rindfleisch-Bolognese (1) 2 —— ]
WS Blumenkohl ariofreistampr(A. G | 1)
Salzkartoffeln
kcal 477,3 / kJ 1997,0 / Fett 19,0 / EW kcal 306,6 / kJ 1282,8 / Fett 12,0/ EW 7,2 kcal 639,8 / kJ 2676,9 / Fett 21,3/ EW kcal 474,0 / kJ 1983,3 / Fett 31,8 / EW
@ 17,1/ KH 59,:?tt @ @ / KH 47,36‘tt @ @ 17,7/ KH 93,:?tt h\ @ 18,5/ KH 43,8tt k
Dessert 4 | Mandarinenjoghurt (G) Obst Mix - BIO-Apfel, Birne, Fairtrade Karamellpudding (G | 1) Erdbeerquark (G)
WS Banane

kcal 87,5/kJ 366,2 / Fett 2,9/ EW 3,0/
KH 11,8

kcal 91,9 /kJ 384,7 / Fett 0,9/ EW 0,2/
KH 20,0

kcal 97,3 /kJ 407,2 / Fett 3,4/ EW 1,5/
KH 17,4

kcal 104,1/kJ 435,5/ Fett 6,9/ EW 3,1/
KH 11,7

Die Angaben zu Allergenen und Inhaltsstoffen beruhen auf den Informationen unserer Lieferanten und Hersteller. In unseren Kiichen werden Lebensmittel mit samtlichen kennzeichnungspflichtigen Allergenen verarbeitet.

Trotz sorgfaltiger Herstellung und HygienemaRnahmen kdnnen Kreuzkontaminationen und Spuren von Allergenen nicht vollstédndig ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 10.08.2026




Speisenangebot

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sudungsmitteln

10) Enthalt eine Phenylalaninquelle

A KOCH
Gultig vom 28.09.2026 bis 04.10.2026 WERK

A) Glutenhaltiges Getreide H2) Haselnlsse
Al) Weizen H3) Walnusse
A2) Roggen H4) Cashewniisse
A3) Gerste H5) Pecannlsse
A4) Hafer H6) Paranlsse

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdniisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y

Rind

H7) Pistazien

H8) Macadamianisse

) Sellerie

J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)
M) Lupinen

N) Weichtiere

h\ Schwein w Vegetarisch Q



