Speisenangebot

A KOCH
Giiltig vom 01.06.2026 bis 07.06.2026 WERK
KW 23 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Rinderfrikadelle Linseneintopf mit Kartoffeln und Karotten, | Seelachsfilet, gediinstet Késspétzle
Gericht 1 | Tomatensauce vegan Rahmspinat Réstzwiebeln
WS Mais Weizenbaguette (A, J, AL, A2) Salzkartoffeln (D, G) Kohlrabi-Gurkensalat (A, C, G, A1 |1, 2)

Fairtrade - Vollkornreis (A, C, |, A1)

b

Pfannkuchen
Apfelmus (A, C, G, A1|1,5)

Griinkern - Kése - Knuspermedaillon
Bratensauce, vegan

Gemiise-Frischkédsesauce
Penne (A, G, |, Al)

Gebratene Hahnchenbrust
Thymiansauce, vegan

Gericht 4 Grillgemiise (Zucchini, Paprika, Brokkoli
WS Zuckerschoten) Salzkartoffeln (1, L | 1, 5)
Salzkartoffeln (A, C, F, G, |, K, L, A1|1,5)
& & & |4
Dessert 4 | Obst Mix - Apfel, Honigmelone, Birne, Goétterspeise Waldmeister, vegan Himbeerjoghurt (G) Vanillequark mit Kirschen (G | 1)

WS

Fairtrade Banane (1)

Vanillesauce (G | 1)

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 12.05.2026




Speisenangebot

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sudungsmitteln

10) Enthalt eine Phenylalaninquelle

A KOCH
Gultig vom 01.06.2026 bis 07.06.2026 WERK

A) Glutenhaltiges Getreide H2) Haselnlsse
Al) Weizen H3) Walnusse
A2) Roggen H4) Chasewnuisse
A3) Gerste H5) Pecannlsse
A4) Hafer H6) Paranlsse

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdniisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y

Rind

H7) Pistazien

H8) Macadamianisse

) Sellerie

J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)
M) Lupinen

N) Weichtiere

h\ Schwein w Vegetarisch Q



