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Geflugelfrikadelle A,A1,C,G,J
Paprikarahmsauce A A4,/
Bulgur AA1

Montag,
13.04.2026

Wochenmenuplan KW 16
vom 13.04.2026 bis 19.04.2026

Falafelbéllchen A,A1
Paprikarahmsauce A,A4,/
Bulgur AA71

____ GerchtiKG______  Gericht2KG________ ___ Dessert1KG

Buttermilchdessert
Gartenfrucht G

Bratensauce, vegetarisch
Mdéhrengemiuse
Salzkartoffeln

Dienstag,
14.04.2026

Hahnchenschnitzel, paniert A,A1,A3,C

Blumenkohl-Kase-Stern A,A1,C,G,/

Bratensauce, vegetarisch
Mohrengemiise
Salzkartoffeln

Birne

Spatzle AA1C
Késesauce G | 1
Rostzwiebeln  AA71

Mittwoch,
15.04.2026

Spatzle AA1.C
Kasesauce G | 1
Rostzwiebeln  A,A1

@

Quark mit Erdbeere G

Fischfrikadelle - Seelachs A,A1,D,G,J
Rahmspinat G

Donnerstag,
16.04.2026

Gemusefrikadelle (M6hre, Pastinake, Erbse)

AA1C

Apfel

Anderungen vorbehalten

Salzkartoffeln Rahmspinat G
Salzkartoffeln

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe Icons

A) Glutenhaltiges Getreide H2) Haselniisse
1) Mit Farbstoffen Al) Weizen H3) Walniisse
2) Mit Konservierungsstoffen A2) Roggen H4) Cashewniisse
3) Mit Antioxidationsmittel A3) Gerste H5) Pecanniisse @ Fisch
4) Mit Geschmacksverstarker A4) Hafer H6) Paraniisse
5)  Geschwefelt B) Krebstiere H7) Pistazien b Gefligel
6) Geschwarzt C) Eier H8) Macadamianiisse ¥ Rind
7) Gewachst D) Fisch 1) Sellerie i
8) Mit Phosphat E) Erdniisse J) Senf @ Vegetarisch
9) Mit StiRungsmitteln F) Soja K) Sesamsamen
10)  Enthilt eine Phenylalaninquelle G) Milch L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro Kg Oder L)

H) Schalenfriichte

H1) Mandeln

M) Lupinen
N) Weichtiere
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